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assemblages étudiés: tout cela pour
nous donner des cuvées d'une com-
plexité exceptionnelle. Difficile de
faire un choix tellement la gamme
offre une diversité de cuvées toutes
aussi bonnes les unes que les autres,
ce qui est trés rare. Tous les vins
sont un enchantement pour nos nez
subtils et nos palais délicats. Un
vrai régal au nez et en bouche pour
la cuvée Nible 2003, et une struc-
ture volumineuse, dense et distin-
guée, avec une belle finale, riche,
fruitée, réglissée et veloutée pour
la cuvée Bouisse 2004, 2 laquelle il
est difficile de résister.

Chéteau Pas du Cerf
Aurore et Diane Legrand
Route de Collobrieres
83250 La Londe-les-Maures
Tél. 04 94 00 48 80
Fax 04 94 00 48 81
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Dans ce vignoble qui date de 1848,
les femmes ont toujours eu un réle
important. Elles sont aujourd’hui
conscientes de la valeur de cette
transmission. En dignes héritieres
de I'ame des 80 ha de vignes sau-
vages du domaine, et dans le respect
du souvenir de leur grand-meére,
elles portent au plus haut la qualité
de leur production. Leur vin blanc
Rocher des Croix est un petit tré-
sor qui enchante les palais fémi-
nins, avec son bouquet d’agrumes,
de notes citronnées, de fleurs
blanches, beaucoup de vivacité, une
pointe acidulée et de la fraicheur
qui se prolonge délicatement vers
des notes vanillées.
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Chéteau Rasque
Gérard et Monique Biancope
83460 Taradeau
Tél. 04 94 99 52 20
= Fax 04 94 99 52 21
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Un couple &lie vignerons heureyy
dans leurs vignes et qui font Pparta-
ger a tous leurs amis I'amour du
vin. Ils ont pour unique objectif de
produire chaque année des ving
d’exception et de maintenir Une
régularité certaine. Une grand coup
de cceur cette année pour la cuvée
Clos Madame 2003 4 la robe nojr
obscur qui révéle par sa brillance la
puissance de ce nectar. Explosif au
nez, avec ses ardmes de fruits mars
et sa matiére concentrée, il se pro-
longe sur une structure charnue et
une trame tannique « costaud »
pour un vin de femme mais d'une
incroyable générosité, avec des
tanins bien présents, enrobés, qui ne
demandent qu’a se fondre.

Le blanc de blancs en cuvée Spéciale
2004 est toujours aussi séduisant.
D'une finesse exceptionnelle, c'est un
vin ol dansent des notes de fleurs,
de fruits et de miel, surmontées par
une acidité qui lui confére vivacité et
puissance. Il mérite d’atre bu seul, 2
l'apéritif.

Chéateau Roubine
Cru classé
Valérie et Philipe Riboud
83510 Lorgues
riboud@chateau-roubine.com
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Jadis propriété de l'ordre des Tem-
pliers et connu des le xive siecle, ¢
vignoble de 105 haa eu de nomb{eux
propriétaires jusqu'en 1994, ot le
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