
L’enfant des Vignes
La nature provençale recèle
encore quelques endroits très
purs que l’on découvre en

quittant les grands axes de communication, loin
de toute pollution. 
Le domaine de Rasque, habité depuis 6000 ans, est
l’un de ces lieux magiques. La route Sylvestre qui y
conduit, initie déjà le visiteur au vignoble qu’il va
découvrir sur le grand plateau. A perte de vue, les
collines de Giono, l’été de Pagnol. Sur des argiles
et des grès, au fond d’une mer tropicale, débris de
coquillages, de coraux, de corps défaits 
d’animaux marins, ont bâti Rasque de leurs calcaires.
Rasque, une vieille histoire, née de la nuit la plus 
lointaine, où chacun a laissé sa trace : celui qui,
au Néolithique, a perdu son piochon de pierre ;
ceux qui ont bâti l’opidum du Castelar pour
défendre leurs récoltes 400 avant J-C ; les Grecs
et les Romains qui ont courbé Rasque sous leurs
vignes ; les paysans du Moyen-Âge, actifs autour
de leur champ de blé, de leur moulin, de leurs
oliviers, construisent leur vie, avec la vigne. Sans
relâche ils continuent, parce que la terre est forte,
généreuse, parce que Rasque est toujours voué à
la vérité, à la vigne et au vin.

The Provençal countryside
can still claim to have a
number of entirely 

unspoilt sites tucked away from the main roads and
free from all pollution. 
One such enchanting place is Domaine de Rasque, a
site that has been occupied for some 6,000 years now.
The Sylvestre road leading to it prepares visitors for
the vineyards they find upon reaching the great 
plateau.
Their roots gradually broke through the recalcitrant
stone, reducing it to gravel and powder, thus forming
the soils of Rasque, to which men later came to attach
themselves. Rasque is an ancient story, lost in the
mists of time, where all comers have left their trace:
such as he who, in Neolithic times, mislaid his stone
pick; those who built the oppidum at Castelar to 
protect their crops 400 years B.C.; the Greeks and
Romans who shaped the contours of Rasque under
their vines; or the peasants of the Middle Ages, 
labouring in their wheat fields, working their mill, ten-
ding their olive groves and leading their lives…with
their vines.And they continue to do so without respite,
because this is a powerful, bountiful land and because
Rasque is still dedicated to the truth and to the vine.

L’Heritage The Heritage



Le château, largement
ouvert sur ses 100 ha de 

terres, témoigne d’une manière de vivre et de 
travailler où tradition, amour de la qualité et
savoir-faire concourent au même but. 
Le vignoble et la cave en sont le fleuron.
L’encépagement  a été réalisé selon les méthodes
oenologiques les plus scientifiques, en tenant
compte du terroir argilo-calcaire remarquable-
ment exposé. 
Plantées plein sud, sur les coteaux pierreux, les
vignes produisent un raisin gorgé de soleil, 
vendangé à la main, en petits cageots protégeant
sa parfaite qualité. 
Les équipements modernes des chais permettent
le contrôle permanent de la vinification, lors des
fermentations, par un groupe de froid sur chaque
cuve ; le pressoir pneumatique ainsi que la 
climatisation des salles de stockage et de mise en
bouteille sont des gages de notre perfection-
nisme.
En opposition à la mondialisation des vins, nous
ne voulons pas produire des vins génériques
avec des goûts voulus. Nous ne proposons que
des vins authentiques qui correspondent à notre
personnalité. Toutes nos terres sont travaillées en
«bio», les seuls produits que nous nous autorisons
étant le souffre et le cuivre. Cela nous permet de
laisser s’exprimer le terroir à plein, sans aucun
produit chimique.

The château,
overlooking its

100 hectares of land, is a testament to a way of
living and working in which tradition and a thirst
for quality and know-how combine to attain the
same goal. The vineyards and cellar are the 
quintessential reflection of this. The vines have
been planted according to the most scientific
oenological methods, taking into consideration
this remarkably well-oriented limestone-clay terroir.
Facing directly south with their roots in the stony
hillsides, these vines produce grapes that burst
with sunshine and are hand-picked using small
crates to maintain their perfect quality. Modern
winery equipment is used to ensure constant
control of the vinification process during the 
fermentation period, by means of a chiller unit
on each vat; while the bladder press and 
air-conditioning in our storage and bottling areas
are indicative of our pursuit of perfection.
Integrated crop management versus the 
globalisation of wines - we do not wish to make
generic wines with a taste produced “to order”.
We offer only unadulterated wines that 
correspond to our personality. 
Our entire property is cultivated organically; the
only products we allow are sulphur and copper.
Which enables us to bring out the true character
of this terroir, without recourse to chemicals.

Le Savoir

The Knowledge



Dans l’extension de Rasque, nous avons acheté
Le Clos Jasmin, 12 ha de vignes ; une propriété
aux pieds de la Montagne Sainte Victoire où nous
produisons essentiellement des rouges. 
En 2003, nous avons fait l’acquisition du
Domaine de l’Hermitage de Saint Pons à
Figanières : 24 ha de vignes où nous 
envisageons de produire exclusivement des
rosés. Nous travaillons pour l’avenir en 
composant avec notre terroir. Cette démarche est
en adéquation avec notre philosophie. 

Car être vigneron demande une, peut-être deux
générations.
Et nous sommes assez heureux d’atteindre 
l’objectif que nous nous étions fixés il y a 25 ans,
à la naissance du Château, à savoir produire des
vins qui expriment notre terroir provençal. 

Developing beyond Rasque, we have bought the
12-hectare vineyard of Clos Jasmin, an estate
lying at the foot of Montagne Sainte Victoire (the
mountain standing outside Aix-en-Provence that
was so frequently painted by Cézanne), where
we mostly produce red wines. 
In 2003, we also acquired Domaine de
l’Hermitage de Saint Pons in Figanières - 24 
hectares of vines where we plan to make only
rosé wine. We work towards the future by 
reconciling ourselves with our terroir. This

approach corresponds to our philosophy. 
Because, becoming a wine producer demands
one, maybe two, generations. And, we are relati-
vely satisfied to have attained the objective we
set ourselves 20 years ago, when the Château
was founded – that is, to make wines that epito-
mise our Provençal terroir.

L’Avenir The Future



Blanc de Blanc
Dégustation

- Cépage Rolle (Vermentino) très aromatique et 
typiquement méridional. 
- Vinification selon les dernières innovations (débourbage à froid,
contrôle des températures). 
- Robe brillante comme un cristal aux reflets verts. 
- Arôme : explosion d’odeurs très fines (miel d’acacia, petites fleurs
printanières).
- Bouche : rond, gras et frais à la fois

Un blanc à forte personalité

Cuvée Alexandra
Dégustation

- Cépages Cinsault (légèreté et finesse) et Grenache pour le corps.
- Vinification selon les dernières innovations (débourbage à froid, contrôle
des températures). 
- Robe rose pivoine, nette aux jolis reflets « rose taffetas ».
- Arôme de fruits, friand aux connotations pêches, brugnons et petits
fruits rouges. 
- Bouche : arôme très fin se développant en bouche avec beaucoup
d’élégance, lui donnant son équilibre gras / acidité, un vin soyeux, 
en un mot :

Un vin très féminin

Pièce Noble
Dégustation

- Cépages Syrah, Grenache avec une prédominance affinée en Syrah.
- Vinifiés traditionnellement puis élevés en foudre de chêne.
- Robe rubis, intense grenat aux reflets cardinalesques
- Nez ample et gourmandde fruits rouges, de belles notes balsamiques
- En bouche de la mâche et une forte tanicité. On retrouve les épices
fines orientales mais tout en équilibre et finesse, propre au terroir.

Un vin puissant



Clos de Madame Blanc
Dégustation

- Cépage 100% Rolle ; Il se différencie de notre Blanc de Blanc par
une vendange en surmaturité et une fermentation en demi-muit.
- Jolie robe jaune or, nette, brillante aux reflets lumineux.
- Nez floral, fruitée, belle intensité aromatique ;
- En Bouche, on retrouve la chair de la pêche, de la manque et une
finale pâte d’amande.

Un vin qu’on aurait plaisir à carafer

Clos de Madame Rosé
Dégustation

- Cépages Syrah et Rolle, vinifiés de façon traditionnelle
- Ce Clos a un nez très expressif dominé par des fruits rouge, cassis et
de fraises écrasées
- La bouche est gourmande, tout en découvrant un vin charpenté avec
une très belle longueur.

Un vin de gastronomie

Clos de Madame Rouge
Dégustation

- Cépages Syrah et Grenache avec une large majorité de Syrah (80%)
- Vinification par pigeage manuel sur cuve ouverte et vieillissement 12
mois en foudre. Superbe robe profonde, intense grenat aux reflets 
cardinalesques.
- Nez riche, complexe d’épices, de fruits murs très confiturés, de notes
balsamiques.
- En bouche, une belle amplitude, matinée de tanicité et d’une élé-
gante mâche. On retrouve les épices fines orientales, légèrement opia-
cées, typiques du terroir de Rasque.

Un élégant vin de garde



Location de Salles (Rooms Renting) nous consulter / please ask us

CHATEAU RASQUE
Route de Draguignan
83460 TARADEAU 

Tel. 00 33 (0)4 94 99 52 20

Fax 00 33 (0)4 94 99 52 21

mail : accueil@chateaurasque.com

www.chateaurasque.com
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